Havuclu yuvarlak ekmek

Malzemeler:

6 dl. su

1 paket maya

2 ¢orba kasigi sivi yag

2 corba kasig1 seker

2 tath kasig1 tuz

2 adet orta biiyiikliikte havug, iri rendelenmis
100 gr. cavdar unu

250 gr. bugday tanesi

300 gr. bugday unu

Yapihisi:

Mayay1 serce parmaginizi yakmayacak sicakliktaki suda eritin. Siv1 yag, seker, tuz ve havuglari
koyun ve bu karisima unu da ilave ederek iyice yogurun. Hamuru yaklasik 45 dakika 1lik bir yerde
kabarmasi i¢in bekletin ve daha sonra tahtaya dokerek kiigiik yumaklar yapin. Yumaklar 30 dakika
daha kabardiktan sonar 200 derece sicakliktaki firinda 15-17 dakika pisirin.



