Kabak tathis1

Malzemeler:

3 adet yumurta

1 tathi kasig1 limon kabugu rendesi
50gr. fistik

75gr. kuru liziim

50g. elenmemis bugday unu
200g. bugday unu

100g. Perfect fit ya da Atwel
1 tath kasig 6giitiilmiis targin
3 tath kas1g1 kabartma tozu

1 tatl kasig1 zencefil

1 tath kas1g1 vanilya sekeri

1 kabak rendesi

60gr. sogutulmus margarin

Kaymakli sekerleme:

200g. kaymakli layt peynir

174 tath kasig1 s1v1 tatlandirict madde
2 adet. ince limon kabugu rendesi

2 tathi kasig1 limon suyu

Yapihs:
Yumurta ve limon kabugunu iyice ¢irpin ve diger malzemeleri ilave edip karistirin. Hamuru yaglh
bir kaliba dokiip 200 derece sicakliktaki firinda 45-50 dakika pisirin.

Sekerleme:
Kaymakli layt peyniri, limon kabugu ve suyunu tatlandirict madde ile karistirin. Sonra soguyan
tatlinin {izerini kaplayin ve limon kabuklariyla siisleyin.



