Su hamuru

Malzemeler:

2dl. su

3 ¢orba kasig1 siviyag margarini
2 dl. bugday unu

1 adet yumurta

Yapihisi:

Firim1 200 derece sicaklikta acin. Su ve zeytinyagli margarini kaynatin. Kaynamakta olan suya unu
birden koyun, hamur parlak bir renk alip, tencerenin dibine “yapismay1 birakincaya” kadar iyice
karistirin. Hamuru sogutun ve yumurtayi igerisine ¢irptiktan sonra yeniden hamuru toplayin.
Hamuru iki kagikla ekmek pisirme kagidinin iizerine koyun ve 20 — 25 dakika firinin orta
boliimiinde pisirin. Hamur kolayca dagilabilecegi i¢in ilk 20 dakika firmin kapagini agmayin.

Su hamurunu 6rnegin dondurma, miimkiinse az yaglh ve sekerli olan1 ve sekersiz biraz marmelad

gibi degisik dolgularla servis edebilirsiniz.
% 19 yagli cirpilmis biraz kaymak da kullanabilirsiniz.

Terciime eden: Nezaket Sahin
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