Mini pizza

Malzemeler:

Hamur:

3% dl su

Y paket maya

2 tath kas1g1 siv1 yag

1 tath kagigi tuz

150gr. elenmemis bugday unu
350gr. bugday unu

Domates sosu:

1 adet ufak sogan

1 adet havug

1 dis sarmisak

1 tath kasig1 sivi yag

1 konserve kutusu domates
2 tath kasig1 mercankosk
Tuz, biber

Siis igin:

5 adet mini domates

1 adet ufak yesil biber
100gr. peynir rendesi
Kuru mercankdsk

Yapihs::

Mayay1 1lik suyun igerisinde eritin ve hamur i¢in olan diger malzemeleri de ilave edip, unun bir
miktarini ayirdiktan sonra hamuru iyice yogurun. Hamurun {izerini ortiip, kabarmasi i¢in 45 dakika
ilik bir yere koyun.

Domates sosu: Sogani soyun ve ince ince kiyin. Havuglar1 soyun ve ince ince rendeleyin. Sarmisagi
ezin. S1vi yag1 bir tencereye koyup hafifce isittiktan sonra sebzeleri ilave ederek hafifce kavurun.



Konserve domatesi ve mercankoskii ilave edip tencerenin agzi acik olarak yavas yavas 20 dakika
pisirin. Sos hafifce soguduktan sonra tuz ve biberini koyun.

Ici: Mini domatesleri dilim halinde kesin. Biberleri kare halinde dilin. Hamuru hamur tahtasina
koyun, yuvarlaymn ve 20 yumak yapin. Her yumag: ufak piza ekmegi seklinde agin ve domates
sosunu ekmeklerin {izerine koyduktan sonra i¢i pizzalarin {izerine yayin. Peynir ve mercankdskii de
iizerine serpin. Mini pizzalar1 200 derece sicakliktaki firinin orta rafinda yaklagik 15 dakika pisirin.
Pizzalar firin 1zgarasi {izerinde sogutun.



